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Почти одновременно cо 

Всемирным днём пива (23 
апреля) Майорка стала 
местом проведения меж-
дународного пивного фес-
тиваля Beer Palma. На 
празднике представлены 
продукты пивного произ-
водства со всего мира: 
Amstel, Foster’s, König 
Ludwig Weißbier или 
Coronita, Sol и Paulaner. У 
подножия кафедрального 
собора, рядом с истори-
ческой крепостной стеной 
(Dalt Murana) с 26 апреля 
можно продегустировать 
более 70 видов пива со 

всего света. Остерегаться 
надо «тяжеловесов» – 
предательского бельгий-
ского, более крепкого сор-
та пива марки Judas с  
8,5% содержанием алкого-
ля. Те, кто не хочет риско-
вать, могут перейти на ме-
нее крепкий и малокало-
рийный сорт Bitburger 
Drive. Или попробовать 
Radler – самый популяр-
ный немецкий слабоалко-
гольный коктейль из пива 
и лимонада в соотноше-
нии 50/50 или 60/40. В Ис-
пании его аналог называ-
ется Shandy. Пивные кок-
тейли с лимонадом без га-
за именуют Clara. Это 
единственные освежаю-
щие напитки, которые «до-
пустили» на мероприятие. 
«На фестивале неслучай-
но представлены только 

Большой пивной праздник в Пальме

Beer Palma: стенды рас-
положены у подножия 
кафедрального собора 
(слева). На фестивале 
можно попробовать     

более 70 сортов пива со 
всего мира (справа).  
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«На 
фестивале – 
только пиво 
и вода»

Beer Palma, с 26 апреля до 5 мая: 70 сортов пива, 40 стендов, и закуски, прямо у кафедрального собора

Ассортимент 
фестиваля:  
от крепких 
сортов пива 
до слабоалко-
гольных пив-
ных коктей-
лей с лимона-
дом.

пиво и вода», – проком-
ментировал особенность 
проекта заместитель мэра 
Пальмы Альваро Хихон 
(Alvaro Gijón) во время пре-
зентации 24 апреля. 

К счастью, подобный ас-
кетизм коснулся только  
напитков, кулинарный же 
ассортимент достаточно 
разнообразен. Админи-
страция Пальмы и органи-
заторы туристического 
проекта «Palma 365» со-
трудничают с ведущими 
производителями свини-

ны, а именно иберийской 
ветчины, разумеется с 
маркировкой происхожде-
ния товара. Отведать раз-
личных изысканных про-
дуктов можно там же, у го-
родской стены. Самые ла-
комые кусочки подадут из  
рук чемпиона мира по на-
резке ветчины Флоренсио 
Санчидриана (Florencio 
Sanchidrián) и его майор-
кинского ученика Хосе Ма-
риа Абеяна (José María 
Abellán). Отменный окорок 
они нарезают на тончай-

шие ломтики. 
Закуски по цене от 1 до 

3 евро предлагают стенды 
шести ресторанов, прини-
мающих участие в фести-
вале, например Amor de 
Madre, La Bodega, 
S’Esponja. Высококласс-
ный шеф-повар Колдо 
Ройо (Koldo Royo), владе-
лец ресторана Aquiara, 
специально в честь празд-
ника создал слоган «El 
Perrito Cervecero». На сво-
ём стенде испанец будет 
предлагать сосиски 

(perritos) во всевозможных 
вариантах. 

Совместный стенд за-
резервирован для четырёх 
маленьких пивоваренных 
заводов Майорки: Galatzo, 
Tramuntana, Sullerica и 
Mayurqa. Продукты этих 
сельскохозяйственных 
предприятий оценивают 
как весьма удачные, но не-
которые из них всё ещё в 
процессе разработки. 

Во время фестиваля 
можно принять участие в 
лекциях для гастрономов и 

любителей на тему розли-
ва пива и нарезки ветчины. 
В музее Ses-Voltes прово-
дится большая выставка 
пива, оригинальных пив-
ных кружек и принадлеж-
ностей для пивоварни. 

 
Время работы: с 26 

апреля до 5 мая, с 11:00 
до 16:00 и с 18:00 до 23:00 
(в последний день – толь-
ко до 16:00). Цены на пиво 
– 2-3 евро (0,33 л). Опла-
та пластиковыми жето-
нами по 1 евро.


